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WELKOM BIJ
TAPAS CANTINA

Vanaf 10.00 uur ben je welkom voor
een kopje koffie en serveren wij een
divers aanbod van lunchgerechten &
Tapas van onze borrelkaart.

Op de dinerkaart zijn gerechten

te vinden die gebaseerd zijn op de

Mediterrane keuken en worden

volgens het ‘shared dining’ principe
eserveerd. De ‘plancha’ oftewel
akplaat is het kloppend hart van de

keuken.

In het weekend gaat na het diner de
muziek harder, worden de lampen
zachter én is er plek voor een
gezellige borrel. Cocktails , wijntjes,
je favoriete mixdrank & gezelligheid
vormen ons restaurant tot een hippe
uitgaansgelegenheid.

Regelmatig organiseren wij
evenementen waarbij een DJ 6f
live act zorgt voor onvergetelijke
avonden.

Reserveer een tafel met je vrienden
& familie en blijf hangen tot in de late
uurtjes.

Time to enjoy!

f SHARE YOUR ‘TAPAS'

RESERVEREN

Reserveren gaat gemakkelijk en
snel via onze website.

Kom je met meer dan 8 personen?
Gezellig! Reserveer dan via
reserveren@tapascantina.nl

MOMENT AT YOUR
SOCIALS!

@TAPAS.CANTINA
H#GUAPASLOVETAPAS

ONZE ZUSJES

AIM
+

S|A[R]A

Complete

FASHION BOUTI Que

JOIN THE TEAM

OF zoek naar een leuke bijbaan?
Of wil jij onderdeel uitmaken van
ons vaste team?

Ga naar tapascantina.nl/jobs
bekijk de mogelijkheden en
solliciteer!
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KOFFIE & MEER

KOFFIE

GROTE KOFFIE
ESPRESSO

DUBBELE ESPRESSO

CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
FLAVOURED CAPPUCCINO

Pumpkin Spice + Hazelnoot -
Caramel « Vanille

FLAVOURED LATTE MACCHIATO

Pumpkin Spice + Hazelnoot -
Caramel « Vanille

CORTADO

Espresso macchiato

CARAJILLO

Espresso « Veterano

CHAILATTE

Darjeeling thee & specerijen «
Vanille + Kaneel « Anijs -
Kruidnagel - Warme melk

THEE  LIPTON EXCLUSIVE SELECTION
English breakfast « Earl grey
Groene thee sencha - Bos-
vruchten « Rooibos - Citroen «
Kamille lindebloesem

&ERS_E MUNT THEE
oning
VERSE GEMBER THEE

Honing + Sinaasappel

WARME CHOCOMEL

Slagroom +0.75

CHOCO BUENO

Warme chocomel « Slagroom
Bueno topping + Kinder bueno

CHOCOLATE & BAILEYS

Warme chocomel -
Baileys « Slagroom

e

3.30
4.80
3.30
4.80
3.90

4.00
3.80

450

3.30

450

4.80

3.50

450
450

3.90
7.00

1.50

/M;‘ )

SPECIALE KOFFIES

ICED CORTADO

Espresso Machiatto «
Caramel « Crushed Ice

ICED LATTE

Caramel » Crushed Ice

BUENO COFFEE

Koffie « Slagroom
Bueno topping - Kinder bueno

KOFFIE HAZELNOOT

Slagroom « Hazelnoot

KOFFIE CARAMEL

Slagroom « Caramel

SPANISH CAFE
Koffie « Licor 43 « Slagroom

ITALIAN CAFE

Koffie « Amaretto + Slagroom

IRISH CAFE
Koffie « Bushmills Irish

5.00

5.90
6.50

5.50
5.50

1.50
7.50

1.50

Whiskey « Slagroom

BAILEYS CAFE
Koffie « Baileys - Slagroom

1.50

ZOETIGHEID VOOR Bl
DE KOFFIE

APPELTAART

Ambachtelijke roomboter
appeltaart « Slagroom

RASPBERRY CHEESECAKE

Romige cheesecake « Biscuit
bodem -« Swirl van framboos -
Coulis van rood fruit

1.50

8.50




GEZONDERE KEUZE (4

SOURCY BLUE 3.30

SOURCY RED 3.30
PEPSI MAX 3.30
7UP SUGAR FREE 3.30
RIVELLA 3.50
SOURCY PURE BLUE 7.00
Tafelwater 0,75L

SOURCY PURE RED 7.00
Tafelwater bruis 0,75L
KLASSIEKERS

PEPSI COLA 3.30
FANTA ORANGE 3.30
FANTA CASSIS 3.30
ROYAL CLUB BITTERLEMON 3.30
ROYAL CLUB APPELSAP 3.50
ORANGINA 3.50
FRISTI 3.50
CHOCOMEL 3.50
LIPTON ICE TEA SPARKLING 3.75
LIPTON ICE TEA GREEN 3.75
RED BULL 5.00
HOME MADE LEMONADE
PASSION FRUIT LEMONADE 5.00
Fresh mint - Lemon

ORGANIC SOFT DRINKS
ORDERTILL 17.00

FRESH ORANGE JUICE 5.00
MINTY GINGER 5.00

Mint - Ginger + Lemon - Soda

SMOOTHIE 5.00

Strawberry - Banana

e

PREMIUM SOFT
DRINKS

DOUBLE DUTCH
CUCUMBER & WATERMELON

Super fresh & juicy -
Low in sugar

INDIAN TONIC

Award winning - Citrus -
Juniper

GINGER ALE

Ginger « Hint of kardamon

GINGER BEER

Three different gingers -
Hint of lime

PINK GRAPEFRUIT

Sweet and sour -
Refreshing lemonade

THOMAS HENRY
MYSTIC MANGO

Mango lemonade -
Magically fruity

a/

4.50

4.50

4.50

4.50

4.50

4.50




BIEREN VAN DE TAP E BIEREN OP FLES

HEINEKEN 18 CL 3.20 HEINEKEN SHORTNECK 3.95

HEINEKEN 35 CL 5.80 SAN MIGUEL 450

HEINEKEN 50 CL 8.00 CORONA 5.50
DESPERADOS 5.50

BRAND 20 CL 330 ERDINGER 550

BRAND 30 CL 5.50 e1zen bier

BRAND 50 CL gen  RANUUIERUN 4.00
MORT SUBITE KRIEK 5.00

BRAND WEIZEN 30 CL 6.00 Kersenbier

BRAND WEIZEN 50 CL 9.50 (A:MSTE!;.RADLER 4.30
ESTRELLA DAURA GLUTENVRI)  6.50
Blond glutenvrij bier uit Spanje

AANRADER! 30cL

ALHAMBRA RESERVA 25 6.50

el tonercion ranen ALGOHOLVRIJE BIEREN

ﬁgFliruidige tonen van Saaz UP DE FLES

ey e o e AMSTEL RADLER 0,0% 430

Creamy foam & Amber coloured Alcoholvrij citrus bier
HEINEKEN 0,0% 4.30
BRAND WEIZEN 0.0% 5.50

BRAND BOCK 25 CL 550 Alcoholvrij Weizenbier

BRAND BOCK - LIEFMANS 0,0% 5,50

LA CHOUFFE 25 CL 5.50

Blond bier

GRIMBERGEN DUBBEL 25CL ~ 5.50

Donker bier

LIEFMANS FRUITESSE25CL ~ 5.50

Fruit bier

KARMELIET TRIPEL 30 CL 6.50

= s =

Tripel bier . \ BUCKETS!
Y : 5 BOTTLES + 1 FREE
( R SAN MIGUEL 6 ST. 22.50
CORONA 6 ST. 27.50

LDESPERADUS 6 ST. 21.50




CHUPITO'S (SHOTS) 3CL$

SANGRIA'S « 1LITRO
HIERBAS IBICENCAS 3.50 SANGRIA ORGINALE 30.00
Kruidenlikeur uit Ibiza Red wine « Soda « Fresh fruit
LUXARDO LIMONCELLO 3.50
SAMBUCCA VACCAR 350 | GeRADAND .. 34
TE[]U”.A 3.50 Soda « Fresh fruit
SCHROBBELER 3.50 ,
JAGERMEISTER 350 (Wil L
FLUGEL 3.50 Soda - Fresh fruit
CAVA SANGRIA DE IBIZA 40.00
GEDISTILLEERDEN & Ig:ava Nugiaga B'I;ut.-thdka .
LIKEUREN 3.5CL Frash fratt T
LICOR 43 5.50
LUXARDO LIMONGELLD 550 | AR o sodsOmange 10
SAMBUCCA VACCARI 5.50 .
APEROL 5.50 Q
CAMPARI 5.50 WHISKEY
BOLS AMARETTO 5.50 FAMOUS GROUSE 5.50
DISARONNO ORGINALE 5.50 BUSHMILLS IRISH WHISKEY ~ 6.00
GRAND MARNIER 5.50 JACK DANIELS 7.50
RICARD PASTIS 5.50
RODE PORT 5.50
Dow’s masterblend CUGNAC
VETERANO 5.50
Brandy « Osborne
VODKA 3.5 CL JOSEPH GUY 550
SMIRNOF 5.50 Cognac
BELVEDERE 9.00 REMY MARTIN 7.50
VSOP
RUM 3.5 CL
BACARDI CARTA BLANCA 5.50 MIX DRANKEN 3.5CL
BACARDIFAZ 50 ONOAVALMORANK 750
BAGARDI SPICED 550 EXCLUSIVE MIXDRANK 9.00
MALIBU 5.50 Belvedere « Jack Daniels -
Remy Martin -« Frisdrank
PREMIUM MIXDRANK 10.00

Exclusieve mixdrank met
premium soft drink 6f Red Bull

4y



APERO TIME!

ONZE APERITIEVEN

CAVA COPA

Glas Cava + Cava Nuviana Brut

CAVA ROSE COPA

Glas Cava Rosé - Cava
Nuviana Rosado Brut

SANGRIA ORGINALE

Red wine « Soda - Fruit » Mint

COCKTAILS Y MAS

TROPICANA

Strawberry licor « Thomas

1000

1.50 Eenry I‘./Iystic Mango -
emon juice
1.50 PACHA 10.00

Passoa + Double Dutch Pink
Grapefruit - Lemon juice

1.50 5\ FIT GUAPA wow caomie
SN\ Smirnoff Vodka » Double Dutch
cucumber & Watermelon -

9.50

APEROL SPRITZ OED S [T "
Aperol » Cava < Soda+ Orange Smirnoff Vodka + Double Dutch .
[éAMPARl SCPRlTZS 4L 9.50 Ginger Beer « Lime Juice
ampari + Cava « Soda » Lime
LUXARDO LIMONCELLO SPRITZ  9.50 Il\Q,IPanlT%rown sugar - Mint « 1000
Limoncello - Clava «Soda - Lime Lime « Extra: dark rum + 3.50
LICOR 43 BALON 9.50 STRAWBERRY MOJITO 11.00
Licor 43 + Soda « Lime juice « Rum - Brown sugar « Mint «
Orange Lime « Strawberry licor
Extra: dark rum + 3.50
PINA COLADA 11.50
NO ALCOHOL Cocinlnut rum « Pineapple «
Vanilla
VIRGIN COCKTAILS SEX ON THE BEACH 1000
NO-JITO 7.50 Vodka ¢« Peach « Orange
Mojito syrup - Brown sugar - PORNSTAR MARTINI 12.50
Mint - Lime - Soda Vodka « Passion fruit -
\F”RGIN TRUPlLC/-\N/-\ 1.50 Lime « Vanilla
ruit syrup « Lime juice «
Thomaﬁ, HF;nry Msttic Mango \E/EEEaEgsEEpMeASEIINl/aniHa 12.50
UL BIEL ARl 9.50 €2} WHITE CHOCOLATE PORNSTAR  13.00
Dgssw.m' Fruit - Vanilla - White chocolate sorbet -
Lime juice Vanilla vodka « Passion fruit
VIRGIN GIN & TONIC 9.50 AMARETTO SOUR 1050
Gordons 0.0 « Tonic « Lime Amaretto « Lime
CRODINO 10
Alcohol free bitter - Orange
BIN & TONIC Qg)
=
CLASSIC GIN & TONIC 9.50 PINK BLOSSOM 11.00
Gordons gin - Double Dutch Gordops pink gin 0 Double Dutch Indi-
lnclan temie o Lemen an Tonic « Red Fruits
MALFY GIN & TONIC 13.00 HENDRICK'S GIN & TONIC 12.00

Malfy Gin Con Arancia « Double
Dutch Indian Tonic » Orange

Hendrick’s gin « Double Dutch
Indian tonic «+ Cucumber

B
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WHITE WINES

LEGADO MUNOZ

Macabeo + Verdejo « Spain
A delicious fresh and fruity white wine. The taste of this white wine
has refined aromas of tropical fruit, pear, green apple and citrus fruit.

CASTILLO DE LIRIA BLANCO

Sauvignon + Viura * Spain

The freshness of the Sauvignon grape and the florality and fruit of the
Viura grape. The Viura grape is also called Macabeo. The scent of this
wine also smells of fruit. It is a wine that drinks easily.

TAPAS CANTINA WHITE WINE

Chardonnay - France

A delicious dry white wine, full of flavor and a bit oily. A full body and
fruity bouquet with tones of peach, green apple and berries.

A little hint of honey.

ALISIA ASTORIA PINOT GRIGIO

100% Pinot Grigio - Italy Veneto

A classic from the north of Italy. A refined and elegant wine with
citrus and white fruit on the nose. The taste contains ripe apple
and honey with a pleasant sourness.

PASSIMENTO BIANCO ROMEO & JULIET

Garganega - ltaly

The taste is soft and fresh with a small subtle bitter in the aftertaste.
It has beautiful fruity nuances of peach that are balanced with a hint
of citrus. The aftertaste is full, intense and long

CRUZ DEL CASTILLO - RI0JA BLANCO  CRIANZA

Sauvignon Blanc, Tempranillo, Viura « Rioja «Spain

Aged 6 months in oak, this firm, dry wine offers lively citrus and green
apple aromas with honeyed notes. Its smoky touch pairs well with fish,
seafood, cheese, and charcuterie— delicious with our Tapas platter.

SPATLESE

Riesling « Rheinhesse + Germany

A sweet and fruity wine, fresh with a full taste of green fruit.

Notes of peach and citrus, mild with a full body and tones of honey.
Delicious!

5.50

5.75

6.50

71.00

9.00

5.50

25.50

26.50

30.00

33.50

42.50

49.50

29.50
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ROSE WINES

CASTILLO DE LIRIA ROSADO

100% Bobal « Spain
The aroma of this rosé wine shows traces of raspberries and
red berries. The taste is dry and full, yet with a soft, fruity aftertaste.

TAPAS CANTINA ROSE

Pinot Noir « France
A dry but juicy wine. Elegant with a little acidity. Notes of ripe fruit
such as berries, strawberry and peach. Very tasty !

MIRAVAL

Grenache « Cinsault « Rolle « France

The wine is characterized by its delicate color and fruity taste, with
notes of strawberry, peach and roses. It is a medium-dry wine with a
fresh, soft finish.

RED WINES
CASTILLO DE LIRIA TINTO

Bobal « Syrah « Spain

A red wine that is aged in cask for a short period of time. This gives
her a lot of body and roundness. The wine is very fruity and smooth.
Lots of fruit, smooth and soft in taste.

TAPAS CANTINA RED WINE

Merlot - Cabernet - Sauvignon - France
A dry elegant wine with the finesse of Cabernet Sauvignon. The merlot
grape provides strength and body. Full of flavor with ripe red fruit.

RI0JA RESERVA VINA EGUIA

Tempranillo « Spain

Great Rioja matured in oak. Notes of spices, vanilla, aromatic herbs
and ripe fruit. Balanced and full in the mouth, with a long, elegant and
rounded taste.

DESIRE LUSH & ZIN PRIMITIVO PASQUA

Primitivo - Italy

Top-notch wine! Bursting with plum, cherry, and blueberry notes, it's
rich and full-bodied. Hints of dark chocolate, coffee, and stewed
cherries add a sultry finish. Wow!

5.50 25.50

6.50 30.00

49.50

5.50 25.50

6.50 29.00

8.00 35.00

9.00 42.50



CAVA

CAVA NUVIANA D.0. BRUT 7.50 35.00

Macabeo « Xarel-lo « Spain

Brilliant pale yellow with greenish hues and fine bubbles. The nose
reveals aromas of flowers, citrus fruits and green apples, which indicate
the youthfulness of this cava. It is a fresh, young wine; light and pleasant.

CAVA NUVIANA ROSADO D.0. BRUT 7.50 35.00

Monastrell » Trepat « Garnacha + Spain

Pink shades and fine bubbles. Aromas of watermelon, red fruit, jam and
blackcurrants supplemented with soft notes of pastry and yeast. In the
aftertaste peel of citrus fruits.

CHAMPAGNE

MOET & CHANDON BRUT 80.00

Pinot Noir « Pinot Meunier « Chardonnay « Dry « France

The champagne tastes delicious with flavors of white fruit such as pear,
peach and apple. A fine mousse combined with the liveliness of citrus
fruit and light nuances of gooseberries. The Moét & Chandon Imperial
Brut is truly a delicious champagne.

MOET & CHANDON ICE IMPERIAL ROSE 110.00

Pinot Noir + Pinot Meunier « Chardonnay « Dry « France

Ice Impérial Rosé, is the first and only champagne especially created to

be enjoyed on ice. A new champagne tasting experience that brings together
pleasure, freshness and the free spirit of summer time. The powerful aroma
of tropical fruits, stonefruits and original note of raspberry. Nuances of juicy
summer fruits: fig and nectarine. Delicious!



LUNCHKAART

11:00 TOT 16:00



BOCADILLOS
CLASSICOS

KLASSIEKERS MET KEUZE UIT

Wit stokbroodje + Bruine boterham +1.00
Glutenvrij brood +1.00

TUNA TURNER

Huisgemaakte tonijnsalade «
Cherry tomaat mix « Komkommer «
Rode ui - Sla

13.00

BOURGONDISCHE KROKETJES
Twee bourgondische rundvlees
kroketten « Mosterd -
Gemengde salade

EGG-CITED

3 gebakken eitjes +

Gemengde salade

Extra’s: Bacon + 3.00 « Ham +1.50 «
Kaas +1.50 » Avocado + 2.50

12.50

9.50

{4

SHARE YOUR ‘TAPAS’
MOMENT AT YOUR
SOCIALS!

@TAPAS.CANTINA
#GUAPASLOVETAPAS

BOCADILLOS A
LA TAPAS

ONZE BROODJES MET KEUZE UIT

Wit stokbroodje « Bruine boterham +1.00
Glutenvrij brood +1.00

AVOCADEAU !

Avocado smash - Fetakaas -
Gemengde groenten « Avocado -
Cherry tomaat mix

[TALIAN JOB

Burrata « Tomaat « Basilicum
pesto « Rucola « Pijnboompitten -
Balsamico créme

Extra |Iberico ham : + 5.00

LEONARDO DI CARPACCIO

Runder carpaccio « Rucola -
Truffelcréme « Grana Pedano -
Zongedroogde tomaat -
Pijnboompitten

WARME BRIE

Brie uit de oven « Honing « Bacon -
Gebakken champignons en bosui +
Gemengde salade

CRISPY CHICKEN

Gepaneerde kip + Truffelcréme -
Gemengde salade « Rode ui »
Grana Pedano

HETE KIP

Pittig gemarineerde kip « Sla -
Tomaat « Komkommer «
Rode ui » Knoflooksaus

BEEF SAINT LAURENT

Biefstuk a la plancha « Rucola «
Truffelcréme « Zongedroogde
tomaat « Pijnboompitten -
Grana Pedano

SPICY TACO

Pittig gemarineerd gehakt -
Gegratineerd met jonge kaas «
Knoflooksaus + Gemengde salade

13.00

13.50

13.50

13.50

14.00

14.00

14.50

12.50



F ESPECIAL

CLUB SANDWICH 15.00
Kipfilet - Uitgebakken spek -
Gebakken eitje « Cocktailsaus «

Sla - Tomaat + Komkommer

WAT IS PINSA?

Een lichtere en gezondere twist op de
pizza. Een ovale bodem, knapperig van
buiten, zacht van binnen en heerlijk
luchtig. Door de mix van bloemsoorten
met een vleugje zuurdesem is elke hap
een smaakexplosie. Buen Provecho !

PORTIE FRIET MET MAYONAISE + 4.00

PINSA CAPRESE 13.50

Tomatensaus « Mozzarella -
Pesto « Cherry tomaat « Rucola

PINSA MORTADELLA 15.50

Mortadella - Straciatella -
Pesto - Tomaat - Pistache

PINSA SALMONE 16.50

Gerookte zalm « Cream cheese «
Cherry tomaat « Avocado - Dille »

HAMBURGUESAS

SMASH BURGER TAPAS 22.50

Rundvlees burger « Brioche bun -
Rucola « Truffelcréme « Grana
Pedano + Zongedroogde tomaat «
Zoete aardappelfrietjes «

Truffel dip

SMASH BURGER HOLLANDA  21.00

Rundvlees burger « Brioche bun -
Cocktailsaus « Sla « Tomaat « Ui «
Komkommer - Frietjes « Mayonaise

BIKINI

TOSTI TRADITIONALE 10.00

Jonge kaas + Achterham -
Ketchup - Gemengde salade -
Keuze uit wit 6f bruin brood

KINDERTOSTI 5.00

Wit brood - Jonge kaas -
Achterham « Ketchup

KAAS + 1.50  BACON + 3.00

Citroen

ENSALADAS

Onze salades worden geserveerd met
brood en kruidenboter. De salades zijn
ook lekker om te delen!

ENSALADA CARPACCIO 15.00

Runder carpaccio « Rucola -
Zongedroogde tomaatjes «
Truffelcréme « Parmezaanse
kaas « Pijnboompitten

PESCADO (MAALTIJDSALADE) 23.50

Gamba’s a la plancha -
Calamares « Citroen « Frambozen
vinaigrette « Groentjes a la
plancha - Gemengde salade

BEEF (aALTUDSALADE) 23.50
Gegrilde biefstuk -

Truffelcréme « Parmezaanse

kaas + Zongedroogde tomaat -
Pijnboompitten « Frambozen
vinaigrette + Groentjes a la

plancha - Gemengde salade

SOPAS

Onze soepen worden geserveerd met
brood en huisgemaakte kruidenboter.

UIENSOEP toru? 20 miv. wackmm - 9.50

Gegratineerd met kaas

GOULASHSOEP 9.50

Rijkgevuld met rundvlees
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MIXTO'S TO SHARE

Mixto's zijn tapas planken samengesteld door onze chefs. De porties op een mixto
zijn kleiner dan wanneer u losse tapas besteld. Hierdoor heeft u meer diversiteit aan
hapjes. Het is niet mogelijk de samenstelling van de mixto's te veranderen. Mixto's zijn
te bestellen vanaf 2 personen.

2PERS. 3 PERS.
VEGETARISCH 68.50 100.00

Spinazie kaas kroketjes « Zoete puntpaprika met feta en
pijnboompitten « Groene asperges a la plancha « Mini Burrata -
Champignons in knoflook olie + Queso Manchego + Spaanse
aardappeltjes « Knoflookbrood - Twee bruchetta tomaat « Olijven -
Brava dip « Knoflook dip

VLEES 76.00 112.50

Spaanse ribjes « Kip spiesjes huis gemarineerd « Ossenhaas
spiesjes a la plancha « Gehaktballetjes in tomatensaus -

Mini carpaccio met truffel - Varkenshaas in roomsaus met
gebakken champignons « Spaanse aardappeltjes » Knoflookbrood -
Twee bruchetta tomaat - Olijven « Brava dip + Knoflook dip

VIS & VLEES 76.00 112.50

Biefstuk met pepersaus - Kip spiesjes a la plancha « Stofado
Iberico «+ Gamba's pil pil - Calamares + Zalm a la plancha -

Spaanse aardappeltjes « Knoflookbrood « Twee bruchetta tomaat -
Olijven + Brava dip « Knoflook dip

PLATOS rosmsr [ PINSA

Een lichtere en gezondere twist op de

DELICATESSEN PLANK 37.50 pizza. Een ovale bodem, knapperig van

Jarmen herfes o Mertadal o buiten, zacht van binnen en heerlijk
Burtels mek Tomaet & Pecke o luchtig. Door de mix van bloemsoorten
Manchego kaas 4 st. - met een vleugje zuurdesem is elke hap
2 rusaheis meh femae o een smaakexplosie. Buen Provecho !

Olijven « Brood met dips

TAPAS PLANKJE 19.50 PINSA CAPRESE 13.50

Jamon lberico « Manchego kaas Tomatensaus « Mozzarella -
4 st. « Olijven « Brood met aioli Pesto - Cherry tomaat - Rucola

BROOD PLANKJE 9.50 PINSA MORTADELLA 15.50

Stokbrood « Bruin brood « Pesto « MortadellatiSiracatellar

Aioli + Kruidenboter « Olijven Pesto » Tomaat « Pistache

TRI0 BRUCHETTA 14.00 PINSA SALMONE 16.50
Carpaccio met truffel - Gerookte zalm « Cream cheese -
Tonijnsalade « Mozzarella Cherry tomaat + Avocado - Dille «

met pesto Citroen ‘




TAPAS SUELTAS

LOSSE TAPAS

Wij raden 2 & 3 tapas per persoon aan.
Per tafel kunnen er 6 verschillende
tapas per ronde besteld worden.

Mocht dit niet voldoende zijn, dan

kunt u de volgende ronde altijd nog bij
bestellen.

BIJGERECHTEN

BROOD AlOLI 450

Spaanse knoflookmayonaise

BROOD MET KRUIDENBOTER ~ 4.50

KNOFLOOKBROOD 5.50
Uit de oven » Tomaat
PASTA AlOLI 6.50

Pasta « Knoflook

SPAANSE AARDAPPELTIES 6.50

Brava dip

FRIETJES 6.50

Mayonaise

ZOETE AARDAPPELFRIETJES ~ 8.50

Truffel dip « Parmezaanse kaas

VEGETARIANO

OLIJVEN 5.00

Huis gemarineerde groene
en zwarte olijven « Zonder pit

QUESO MANCHEGO 5 ST. 9.50

Spaanse schapenkaas -
Honing - Walnoten -

6 maanden gerijpt *
Brood & Aioli

BURRATA 12.50

Burrata « Tomaat « Basilicum -
Balsamico créme

BRUCHETTA MET TOMAAT 3 ST. 9.50

Tomaat - Basilicum « Knoflook

PIMIENTOS DE PADRON 8.90

Dé klassieker « Spaanse groene
pepers « Grof zeezout

GROENE ASPERGES 8.50
A la plancha « Grof zeezout
CHAMPIGNONS 8.50

Gebakken in knoflook olie «
Afgeblust met Veterano

PUNT PAPRIKA 8.90

Gevuld met feta salade -
Pijnboompitten

KAAS & RUCOLA KROKETJES ~ 8.50

Ambachtelijke Spaanse kroketjes «
Knoflook dip + 4 stuks




PESCADO

TUNA TATAKI 15.00

Licht gebakken tonijn -
Sesam « Avocado « Wasabi
créme + Ponzu « Mango -

Wakame

GAMBA'SDE LACASAG6ST.  13.00

Gepelde gamba's -
Huisgemaakte gambasaus

CREAMY SALMON 14.00

Zalm a la plancha « Creamy
lemon garlic saus « Dille

CARNE

JAMON IBERICO DE CEBO 12.50

Spaanse gedroogde ham van het
Iberisch varken « Brood & Aioli

BEEF TATAKI 15.00

Kort geschroeide biefstuk «
Flinterdun gesneden + Wakame -
Sesam + Wasabi créme « Ponzu

SPAANSE RIBJES 400 GR. 16.50

Met een huis gemaakte lak

BEEF PEPERSAUS 14.50
Bief puntjes »+ Huisgemaakte
pepersaus

STOFADO IBERICO 13.50

Stoof van Pulled Ibérico -
Truffelcréme « Bosui -
Geserveerd op 2 bruchetta

GAMBA'S PIL PIL 6 ST. 11.50

Gepelde gamba’s « Knoflook-
olie « Piri Piri « Spaanse peper

CALAMARES 12.00

Chipirones « Citroen «
Knoflook dip

GAMBA KROKETJES 4 ST. 8.50

Ambachtelijke Spaanse
kroketjes « Knoflook dip

OSSENHAAS SPIESJES 2 ST.  13.50

80 gram per stuk « A la plancha -
Truffel dip

VARKENSHAAS 13.50

In roomsaus met Veterano -
Gebakken champignons

KIP SPIESJES 2 ST. 11.00

80 gram per stuk « A la plancha -
Pittig gemarineerd « Piri Piri +
Knoflook dip

ALBONDIGAS 4 ST. 12.00

Gehaktballetjes « Huisgemaakte
tomatensaus « Half om half gehakt

SERRANOHAM KROKETJES 4 ST.  8.50

Ambachtelijke Spaanse
kroketjes « Knoflook dip




ENSALADAS

Onze salades worden geserveerd met
brood en kruidenboter. De salades zijn
ook lekker om te delen!

ENSALADA CARPACCIO

Runder carpaccio « Rucola -
Zongedroogde tomaatjes -
Truffelcréme « Parmezaanse
kaas « Pijnboompitten

15.00

PESCADO (MAALTIIDSALADE) 23.50

Gamba’s a la plancha -
Calamares « Citroen «
Raspberry vinaigrette -
Groentjes a la plancha «
Gemengde salade

BEEF tmaALTIIDSALADE) 23.50

Gegrilde biefstuk « Truffelcréme -
Parmezaanse kaas + Zongedroogde
tomaat « Pijnboompitten «
Raspberry vinaigrette « Groentjes
a la plancha - Gemengde salade

KAAS + 1.50 » BACON + 3.00

|

HAMBURGUESAS

SMASH BURGER TAPAS

Rundvlees burger « Brioche bun
Truffelcréme - Grana Pedano -
Rucola « Zongedroogde tomaat -
Zoete aardappelfrietjes «

Truffel dip

SMASH BURGER HOLLANDA

Rundvlees burger « Brioche bun -
Cocktailsaus « Sla « Tomaat « Ui «
Komkommer - Frietjes « Mayonaise

22.50

21.00

PARA LOS NINOS

TE BESTELLEN TOT 12 JAAR
ALBONDIGAS CON PATATAS

3 Gehaktballetjes in tomaten-
saus + Frietjes - Mayonaise

MINI CROQUETTAS
CON PATATAS

3 Bitterballen - Frietjes -
Mayonaise

MINI FRIKANDEL CON PATATAS 10.00

Mini frikandelletjes - Frietjes -
Mayonaise

POSTRES

SWEET HEAVEN

10.00

10.00

CREME BRULLE OLE 9.50

Dé klassieker met een eigen
twist « Licor 43 « Vanille ijs

CHOCOLATE LAVA CAKE

Chocolade taartje uit de oven «
Vanille ijs + Rood fruit

APPELTAART 9.50

Ambachtelijke roomboter
appeltaart « Vanille ijs «
Vanille saus

RASPBERRY CHEESECAKE

Romige cheesecake - Biscuit
bodem - Swirl van framboos -
Coulis van rood fruit « Vanille ijs

WHITE CHOCOLATE PORNSTAR  13.00

Pornstar Martini - Passievrucht -
Vanille « Vanille ijs

ESPRESSO MARTINI

Espresso + Vanilla vodka -
Coffee licor

DESSERT PLANK 12.50 P.P.
Créme brullé - Cheesecake «

Trio choco mousse « Vanille ijs

Te bestellen vanaf 2 personen

10.00

10.00

12.50



TAPAS CANTINA
Markt 38
6131 EL Sittard

046 45152 25
tapascantina.nl

| GRACIAS Y ADIOS !

Beste gasten,

Bedankt voor het bezoeken van ons restaurant,
wij hopen dat jullie hebben genoten van onze
gerechten en drankjes.

Wij zijn blij om te zien hoe ons bedrijf een plek
is waar onze gasten zich thuis voelen in een
sfeervolle Mediterrane setting.
Regelmatig zullen we jullie verrassen met
een nieuw menu, de leukste events & een
vernieuwde inrichting.

Blijf op de hoogte via onze socials.
Bedankt & hopelijk tot snel !

Team Tapas



